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ped Catering Speiseplan fiir die Woche vom
I OGa 07.07.2025 bis 11.07.2025
gGmbH
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
07.07.2025 08.07.2025 09.07.2025 10.07.2025 11.07.2025
Schweinerahmgulasch 1/f/g Hamburger a1/c'/f/g'/k/| Hahnchenstreifen aniertes Schnitzel v. Schweil  a/al/f
Semmelknodel 2/a/al/c/m Potatoe Wedges a/a“l//cé;fz/i/af/a RahmsoBe 1/g Kartoffelsalat i/k
Menu 1 Butterspatzle 4/a/a1/c/f/g Alternativ Pute
4,90€
Kcal‘ KH \ F ‘EW =) Kcal‘ KH \ F ‘EW N S Kcal‘ KH \ F ‘EW Kcal‘ KH \ F ‘EW —— Kcal‘ KH \ F ‘EW
733,78‘ 56,106‘ 36,324‘ 44,4 ' ’ 661,2 ‘ 70,483 ‘ 28,975‘ 26,7 ’ - 336,33‘ 42,391 ‘ 13,403‘ 9,99 ‘ 504,25 ‘ 49,745‘ 18,146‘ 32,7 ‘ v
. .. . ) . . . 4/9/10/a/c/g/ . .
Allgauer Kasespatzle 4/a/a1/c/f'/g | Blumenkohlkéasemedallion  a/ai/c/g Kaiserschmarrn e Linseneintopf
mit Réstzwiebeln a1 auf Kichererbsenragout mit Apfelmus 4 mit Semmel a/al/agz/a3/f/
Menii 2
4,60€
Kcal‘ KH ‘ F ‘EW /,/ Kcal‘ KH ‘ F ‘EW /ﬂ/ Kcal‘ KH ‘ F ‘EW /ﬁ/ Kcal‘ KH ‘ F ‘EW /,/ Kcal‘ KH ‘ F ‘EW
543,42‘ 53,281‘ 24,896‘ 25,7 I/ 188,5 ‘ 29 ‘ 3,335 ‘ 8,7 1/ 706,5 ‘ 106 ‘ 20 ‘22,7 I/ 67 ‘ 12,5 ‘ 0,625 | 2,33 I/ ‘ ‘ ‘
Zusatzstoffe

1 mit Farbstoff, 2 mit Konservierungsstoff, 4 mit Antioxidationsmittel, 9 mit Phosphat, 10 mit StiBungsmittel(n)

Allergene

a Glutenhaltiges Getreide, al Weizen, Dinkel, Kamut, a2 Roggen, a3 Gerste, a4 Hafer, c Eier, f Sojabohnen, g Milch, h Schalenfriichte, i Sellerie, k Senf, | Sesamsamen, m Schwefeldioxid
( * = Allergene kénnen in Spuren enthalten sein)

Beachten Sie, dass Allergene in Spuren enthalten sein kénnen. Die Herstellung allergenfreier Kost erfolgt stets in Absprache mit der Kiichenleitung.

Wir wiinschen unseren Gasten einen guten Appetit!




