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Speiseplan fiir die Woche vom

17.11.2025 bis 21.11.2025
gGmbH
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
17.11.2025 18.11.2025 19.11.2025 20.11.2025 21.11.2025
Rinder Gulasch mit Putensteak Hawaii Hahnchenbrust g
Semmelknoédel it iiberbacken Bus und Betttag in RahmsoBe
Menii 1 und Kaisergemiise mit Rostitaller mit Spatzle
-Fisch/Fleisch/Gefluigel-
5,90 €
KcaI|KH‘ F |EWA\1\:-r‘ Kca\‘KH‘ F ‘EW | \ \ Kca\‘KH| F ‘EW KcaI|KH‘ F ‘EW
353 44‘ 60 45‘ 1,49 ‘232 0 ‘ 0 ‘ 0 ‘ 0 ’ ‘ ‘ 544,86‘ 46,88‘ 22,4 ‘36,1 0 ’ 0 ‘ 0 ‘ 0
Kartoffel-Gemiise 4/6/m Kdse Tortellini Spaghetti a/al
Eintopf Tomatenragout Arrabiata
Meni 2 mit Reibkise c/g
-vegetarisch-
5,60 €
Kcal | KH F | EwW ] Kcal | KH FIEW o Kcal | KH F | Ew = Kcal | KH F | EwW
270,1 | 31,99 | 1,23 |4,82 f 0 0 0 0 I’ 431,78| 7511 | 56 |18,3 f 0 0 0 0
Kcal | KH F | EwW Kcal | KH F | EW Kcal | KH F | EwW Kcal | KH F | Ew Kcal | KH F | EwW
0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Bei Schweinefleisch gibt es immer eine Gefligel Alternative, Bitte Angeben!!

Zusatzstoffe
4 mit Antioxidationsmittel, 6 geschwefelt

Allergene

a Glutenhaltiges Getreide, al Weizen, Dinkel, Kamut, c Eier, f Sojabohnen, g Milch, i Sellerie, k Senf, m Schwefeldioxid
( * = Allergene kénnen in Spuren enthalten sein)

Beachten Sie, dass Allergene in Spuren enthalten sein kdnnen. Die Herstellung allergenfreier Kost erfolgt stets in Absprache mit der Kichenleitung.

Wir wiinschen unseren Gasten einen guten Appetit!




