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Donnerstag

15.01.2026

Freitag

16.01.2026

gebratene Hähnchenbrust

Spätzle

Rahmsoße

1 mit Farbstoff, 2 mit Konservierungsstoff, 10 mit Süßungsmittel(n), 11 mit einer Zuckerart und Süßungsmitteln, g Milch

Allergene

a Glutenhaltiges Getreide, a1 Weizen, Dinkel, Kamut, c Eier, d Fisch, f Sojabohnen, k Senf, l Sesamsamen

( ´ = Allergene können in Spuren enthalten sein)

Geschnetzeltes Backfisch

mit Kartoffel-Gurkensalat

und Remoulade
Menü 1

-Fisch/Fleisch/Geflügel-

5,90 €

" Züricher Art"

Wir wünschen unseren Gästen einen guten Appetit!

mit

Schmelzzwiebel

Vanillesoße "Käse Makkaroni" auf Kichererbsenragout

12.01.2026 bis 16.01.2026

Schinkennudeln

mit Tomatenragout

Gemüsefrikadelle

Dienstag

13.01.2026

Montag

12.01.2026

Mittwoch

14.01.2026

 

 Beachten Sie, dass Allergene in Spuren enthalten sein können. Die Herstellung allergenfreier Kost erfolgt stets in Absprache mit der Küchenleitung.

Menü 2

-vegetarisch-

5,60 €

Gemüsemaultaschen Apfelstrudel mit Mac and Cheese

 Putenformschinken mit Kartoffelrösti

Zusatzstoffe


