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mit

Ofenkartoffel 

mit auf weißen Texasbohnen mit 

Dampfnudeln

Bei Schweinefleisch gibt es immer eine Geflügel oder Rind Alternative, Bitte Angeben!!

Potato Wedges

Donnerstag

29.01.2026

Freitag

30.01.2026

1 mit Farbstoff, 2 mit Konservierungsstoff, 4 mit Antioxidationsmittel, 9 mit Phosphat

Allergene

a Glutenhaltiges Getreide, a1 Weizen, Dinkel, Kamut, a3 Gerste, c Eier, f Sojabohnen, g Milch, h Schalenfrüchte, h1 Mandeln, h2 Haselnüsse, i Sellerie, k Senf, l Sesamsamen, n Lupine

( ´ = Allergene können in Spuren enthalten sein)

Crunchy Chicken Burger Scholle 

mit Salzkartoffel

Hausgemachte 

Lasagne

Menü 1

-Fisch/Fleisch/Geflügel-

5,90 €

Wir wünschen unseren Gästen einen guten Appetit!

Grillgemüse Kräuter Dip Vanillesoße

26.01.2026 bis 30.01.2026

Schinken Käse Spätzle

mit Rahm

Dienstag

27.01.2026

Montag

26.01.2026

Mittwoch

28.01.2026

 

 Beachten Sie, dass Allergene in Spuren enthalten sein können. Die Herstellung allergenfreier Kost erfolgt stets in Absprache mit der Küchenleitung.

Menü 2

-vegetarisch-

5,60 €

gebackener Blumenkohl Gemüseschnitzel

Putenschinken

Zusatzstoffe


