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0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

 

 Beachten Sie, dass Allergene in Spuren enthalten sein können. Die Herstellung allergenfreier Kost erfolgt stets in Absprache mit der Küchenleitung.

Menü 2

-vegetarisch-

5,60 €

Kartoffel-Gemüse Käse Tortellini Falafel

und Kaisergemüse mit Röstitaller

Zusatzstoffe

02.02.2026 bis 06.02.2026

Rinder Gulasch mit

Semmelknödel

Spaghetti

Dienstag

03.02.2026

Montag

02.02.2026

Mittwoch

04.02.2026

Wir wünschen unseren Gästen einen guten Appetit!

Eintopf

Joghurt Dip

und ein feiner mit Reibkäse

Tomatenragout mit Gemüsereis Arrabiata

4 mit Antioxidationsmittel, 6 geschwefelt

Allergene

a Glutenhaltiges Getreide, a1 Weizen, Dinkel, Kamut, c Eier, f Sojabohnen, g Milch, i Sellerie, k Senf, m Schwefeldioxid

( ´ = Allergene können in Spuren enthalten sein)

Putensteak Hawaii Hähnchenbrust

in Rahmsoße

mit Spätzle

Hamburger

mit hausgemachter

Burgersoße
Menü 1

-Fisch/Fleisch/Geflügel-

5,90 €

überbacken

Donnerstag

05.02.2026

Freitag

06.02.2026

Bei Schweinefleisch gibt es immer eine Geflügel oder Rind Alternative, Bitte Angeben!!


