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2,70 €

Alle Gerichte auch zum Mitnehmen

knack-frische Salate an unserer Salatbar mit hausgemachten Dressings

Snacks, Pommes & Co. an unserer Kühltheke

mit Tomatenragout

Donnerstag

20.02.2020

Freitag

21.02.2020

1 mit Farbstoff, 2 mit Konservierungsstoff, 4 mit Antioxidationsmittel, 9 mit Phosphat, 10 mit Süßungsmittel(n)

Allergene

a Glutenhaltiges Getreide, a1 Weizen, Dinkel, Kamut, a2 Roggen, a3 Gerste, a4 Hafer, c Eier, d Fisch, g Milch, i Sellerie, k Senf

( ´ = Allergene können in Spuren enthalten sein)

Schinkennudeln Backfisch

mit Remoulade

mit Petersillienkartoffeln

Hähnchengeschnetzeltes

mit Spätzle

Vitalmenü

-Fisch/Fleisch/Geflügel-

3,90 €

Wir wünschen unseren Gästen einen guten Appetit!

mit Vanillesoße

Zimtzucker Minz Curry Dip Rote Beete Soße

Gemüsepfanne Julienne Gemüse Letscho Gemüse

17.02.2020 bis 21.02.2020

Fleischpflanzerl

Kartoffelsalat

Bavette

Dienstag

18.02.2020

Montag

17.02.2020

Mittwoch

19.02.2020

 

 Beachten Sie, dass Allergene in Spuren enthalten sein können. Die Herstellung allergenfreier Kost erfolgt stets in Absprache mit der Küchenleitung.

Aktionsmenü

-vegetarisch-

3,50 €

Kirschgermknödel Cous Cous Ravioli Kürbis

Bratensoße Putenformschinken

Zusatzstoffe


